‘_74’}'»Oliva |

Aceite de Oliva Virgen Extra

Este Aceite de Oliva Virgen Extra presenta un frutado
intenso. Se trata de un aceite que se caracteriza por su color
verde acentuado que produce sensaciones que lo identifican
con su frescor de la aceituna verde. Sus aromas recuerdan a
hierba recién cortada donde se pueden apreciar notas de
manzana, almendra e higuera.

Debido a su delicadeza y a su justo equilibrio entre picante,
amargo y dulce se trata de un aceite de oliva virgen extra
muy versatil para su utilizacién como ingrediente principal en
cualquier tipo de elaboracion culinaria.
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INFORMACION NUTRICIONAL por cada 100ml.
NUTRITION FACTS per 100ml.

Valor Energético / Energy Value 900 Kcal / 3378 KJ
Grasas: 90 ¢ ., de las cuales: / 90 g., of fat of which:

Parametro / Parameter Limite / Limit
Hierro / Iron <3 ppm
Cobre / Cooper <0,1ppm
Arsénico / Arsenic <0,1ppm
Benzo (a) pireno
Benzo(a)pyrene <2ppb
Suma H.AP’s
Sum PAHs < 10pp0

- Saturadas / Saturated 13¢
- Monoinsaturadas / Mono-unsaturated 709
- Poliinsaturadas / Poly-unsaturated 89
Hidratos de Carbono: / Carbohydrates: 0g
- de los cuales: Azucares / Sugars 0g
Fibra Alimentaria/ Dietary Fiber 0g
Proteinas / Proteins 0g

Sal/ Salt 0g




